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lượng đường sucrose giảm đến mức 
hầu như không còn trong sản phẩm. 
Như vậy thành phần đường trong 
giấm hồng hầu như chỉ còn lại lượng 
đường fructose, là loại đường dành 
cho người ăn kiêng, rất tốt cho sức 
khỏe.

� Theo dõi thành phần rượu có 
trong giấm. 

Trong rượu hồng có 5 thành phần 
chính là methanol, ethanol, isopropyl 
alcohol, n-propyl alcoholm và isoamyl 
alcohol, ngoài ra còn có acetaldehyde. 
Trong quá trình lên men giấm, các 
lượng rượu này đều có khuynh hướng 
giảm đến ngày thứ 4 của quá trình lên 
men, nhưng sang ngày thứ 5, lượng 
rượu ethanol sẽ tăng, trong khi các 
lượng rượu khác vẫn tiếp tục giảm 
một cách nhanh chóng.

Sản xuất thức uống  
từ giấm hồng

Có thể dùng giấm hồng để làm thành 
thức uống giải khát rất tốt cho sức 
khỏe. Thành phần để sản xuất thức 
uống gồm giấm hồng và các chất 
phụ gia với tỷ lệ thích hợp được mô 
tả trong bảng sau:

Thành phần Liều lượng (%)

Giấm hồng 4,00000

Polydextrose 1,43403

Dung dịch đường fructose 10,51625

Nước ép lê cô đặc ở 680Brix 1,47059

Mật ong 0,47801

Vitamin B2 0,00064

Vitamin C 0,03824

Nicotinic acid amin 0,00956

Acid citric 0,04780

Natri citrate 0,01912

Natri L-glutamate 0,1434

L-methanol 0,00014

Hương liệu dùng cho đồ uống 0,11313

Nước tinh khiết 81,72909

Tổng cộng 100


